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Link do produktu: https://www.zielarniawarminska.pl/kakao-ziarno-cale-surowe-200-g-p-1409.html

Kakao ziarno cate surowe 200 g

Cena 17,00 zt

Opis produktu

Ziarna kakao to surowe owoce kakaowca, drzewa pochodzacego z tropikalnych laséw Ameryki Potudniowej. Obecnie
kakaowiec uprawiany jest réwniez w niektérych rejonach Afryki oraz Azji. Ziarna kakaowca zaliczane sg do tzw. zywnosci
Superfood, czyli produktéw nieprzetworzonych majgcych dobroczynny wptaw na nasz organizm. Zaréwno na skale
przemystowsq, jak i domowego uzytku, z ziaren kakaowca wytwarza sie kakao, masta kakaowe oraz czekolade. Surowe ziarna
kakao nadaja sie jako dodatek do deseréw, polewy czekoladowej, czekolady czy kawy.

Swieze ziarno kakaowe jest miekkie, gorzkie, pozbawione aromatu i otoczone jest migzszem. Aby ziarna miaty odpowiedni
zapach, barwe i smak, poddawane sg fermentacji. To najwazniejszy etap w produkcji ziarna wysokiej jakosci. Fermentacja
powoduje zanik zdolnosci kietkowania ziarna, a takze zmniejsza goryczke i rozwija zaczatki typowego aromatu kakao. Ziarno
po fermentacji zawiera az 60% wody, nastepnie zostaje poddane suszeniu, naturalnie na stofcu lub sztucznie. Po wysuszeniu
zawartos¢ wody spada do 5-7%, a zmiany chemiczne, ktére nastapity w ziarnie podczas fermentacji zostajg utrwalone.

W ten sposdb powstaje surowe ziarno kakaowe o specyficznym aromacie, na ktéry sktada sie kilkaset réznych zwigzkdéw.

Sposoéb uzycia:

Surowych ziaren kakao mozna uzy¢ do przygotowania kubka aromatycznego kakao, prawdziwej domowej czekolady lub
spozywac je bez zadnej obrdbki, jako naturalng i zdrowa przekaske.
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